
Allergene: A20 Gluten | A20.1 Weizen | A20.2 Roggen | A20.3 Gerste | A20.4 Hafer | A20.5 Dinkel | A21 Krebstiere | A22 Ei | A23 Fisch | A25 Soja | A26
Milch/Milchprodukte und Laktose | A27 Schalenfrüchte | A27.1 Mandeln | A27.2 Haselnuss | A27.4 Cashew | A27.7 Pistazie | A28 Sellerie | A29 Sesamsamen | A30 Senf |
A31 Schwefeldioxid | A33 Weichtiere
Zusatzstoffe: Z1 mit Farbstoff | Z13 mit Zuckerart(en) und Süßungsmittel(n) | Z2 mit Konservierungsstoff | Z3 mit Antioxidationsmittel | Z6 geschwärzt | Z8 mit
Phosphat | Z9 mit Süßungsmittel
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Cafeteria Sowls - Montag, 20.07.2026

sowls Green Lahmacun an Tomaten Cous Cous mit veganem Tsatsiki A25, A30, A20, A20.1,
Z3

Studierende: 3,30 € Bedienstete: 5,90 € Gäste: 6,20 €

sowls Kulinarisch Flammkuchen Elsässer Art A26, A20, A20.1, Z2, Z3

Studierende: 4,80 € Bedienstete: 6,00 € Gäste: 6,25 €

Flammkuchen Griechisch A26, A31, A20, A20.1, Z2, Z3

Studierende: 5,10 € Bedienstete: 6,10 € Gäste: 6,35 €

Flammkuchen Nordische Art A26, A23, A20, A20.1

Studierende: 5,35 € Bedienstete: 6,20 € Gäste: 6,50 €


