\\ e
Seelachsfilet in Backteig mit hausgemachter &

Mensa Fisch Remoulade
Fleisch 5 " - lebia el . d
Gefliigel azu kénnen beliebig Beilagen gewahlt werden.

Allergene: A22 Ei | A23 Fisch | A20 Gluten | A26 Milch/Milchprodukte und Laktose | A30 Senf | A29 Sesamsamen
| A20.1 Weizen

Zusatzstoffe: Z3 mit Antioxidationsmittel | Z9 mit StiBungsmittel

Studierende: 2,10 € Bedienstete: 5,00 € Gaste: 5,30 €

Preise: S Studierende | B Bedienstete | G Gaste

Mensa TH OWL - KW 38 - Freitag, 18.09. Stand: 22:52:01 20-09-2026



\\. \s\télrcliierenden
bielefeld
Spatzle-Pilz-Pfanne mit weilder Lauchsol3e @ &

Mensa Dazu kdnnen beliebig Beilagen gewahlt werden.
vegetarisch

Allergene: A20.5 Dinkel | A22 Ei | A20 Gluten | A20.1 Weizen

Zusatzstoffe: Enthilt keine Zusatzstoffe.

Studierende: 2,20 € Bedienstete: 5,20 € Gaste: 5,50 €

Preise: S Studierende | B Bedienstete | G Gaste
Mensa TH OWL - KW 38 - Freitag, 18.09. Stand: 22:52:01 20-09-2026



@ studierenden
\\ werk
bielefeld

18.09.2026

Mensa Kartoffeln i 2 S:0,60€ B:1,50€ G:1,60€ @

Gemusereis as S:0,50 € B:1,25€ G:130€ @

Beilagen

Salat mit Chinakohl, Weil3kohl,

. L. S:0,55€ B:1,40€ G:1,45 €
Mohren und Endivie ?

Erdbbeerquark azs S:0,70 € B:1,50€ G:1,60€

Kirschkompott mit Vanillesol3e s.o70€ B:175€¢ G 1.85¢

A26, Z1

Allergene: A26 Milch/Milchprodukte und Laktose | A31 Schwefeldioxid | A28 Sellerie

Zusatzstoffe: Z1 mit Farbstoff | Z2 mit Konservierungsstoff

Preise: S Studierende | B Bedienstete | G Gaste
Mensa TH OWL - KW 38 - Freitag, 18.09. Stand: 22:52:01 20-09-2026



@ studierenden
\\ werk
bielefeld

Roter Linseneintopf mit Gemuse und F

Karto H:e l.n A25, A31,71,72,73

Mensa
Suppe/Eintopf

Allergene: A31 Schwefeldioxid | A25 Soja

Zusatzstoffe: Z3 mit Antioxidationsmittel | Z1 mit Farbstoff | Z2 mit Konservierungsstoff

Studierende: 2,00 € Bedienstete: 4,00 € Gaste: 4,20 €

Preise: S Studierende | B Bedienstete | G Gaste
Mensa TH OWL - KW 38 - Freitag, 18.09. Stand: 22:52:01 20-09-2026



