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WILLKOMMEN

Liebe Kund:innen,
 
Sie planen eine Veranstaltung auf dem Campus und suchen nach dem 
passenden Raum oder einem zuverlässigen Catering-Service? Das Studie-
rendenwerk Bielefeld ist Ihr kompetenter Ansprechpartner für erstklassi-
ges Veranstaltungscatering im gesamten Hochschulbereich. 
 
Ob gesunde Snacks für zwischendurch, abwechslungsreiche kalte Platten 
für Ihren nächsten Gesprächstermin oder ein warmer Mittagsimbiss für 
Ihren Workshop - in unserem Catering-Katalog finden Sie garantiert die 
passende Verpflegung für jeden Anlass.  
 
Verlassen Sie sich auf unsere Erfahrung und machen Sie Ihre Veranstal-
tung mit unserem Campus Catering zum kulinarischen Highlight!

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage. 

Ihr Catering-Team
		



SO KOCHEN WIR: UNSERE PRINZIPIEN

QUALITÄT, FRISCHE & VERANTWORTUNG

Verantwortung auf dem Speiseplan 
Unsere Küche denkt weiter: mit Sorgfalt, Verantwortung und Blick für das Wesentliche. Was 
bei uns auf den Teller kommt, entsteht durch kluge Planung, bewusste Auswahl und einen 
respektvollen Umgang mit Lebensmitteln.
Mit Planung gegen Verschwendung 
Wir bestellen und produzieren mit Weitblick. Eine vorausschauende Planung hilft uns, 
Lebensmittelverschwendung so gering wie möglich zu halten. Was nicht sofort verwendet 
wird, findet in kreativen Folgegerichten eine zweite Chance. Unvermeidbare Speisereste 
werden umweltgerecht in einer regionalen Biogasanlage verwertet - so schließt sich der 
Kreislauf.
Regionalität, die man schmeckt 
Wir setzen auf kurze Wege und starke Partnerschaft. Frische Kartoffeln, Getränke und 
Bäckereiprodukte stammen bei uns in großen Teilen aus regionaler Produktion. Das stärkt 
nicht nur die lokale Wirtschaft, sondern garantiert auch Frische und Transparenz.
Bewusste Vielfalt als Standard 
Ein ausgewogenes vegetarisches und veganes Angebot gehört für uns zum Standard - ohne 
den Fleischgenuss dabei auszuschließen. Unsere veganen Eintöpfe, Suppen und Salate sind 
hausgemacht und zeigen, wie abwechslungsreich pflanzenbasierte Küche sein kann. 
Fair genießen - mit jedem Schluck
Unser Kaffeeangebot ist zu 100% fair gehandelt, denn wir setzen auf Fairtrade-Kaffee und 
bieten selbstverständlich auch Kuhmilchalternativen wie Hafer- oder Sojamilch an.
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BELEGTE BRÖTCHEN UND BROTE MIT  
AUFSCHNITT & AUFSTRICHEN

HALBE BELEGTE WEIZENBRÖTCHEN ODER SAFTKORNBROTSCHEIBEN MIT:  

Brie							       1 Stück		  2,30 €
Ei							       1 Stück		  2,30 €
Frischkäse mit Radieschen 				   1 Stück		  2,30 €
Gelbe-Linsen-Aufstrich				    1 Stück		  2,30 €
Gouda							      1 Stück		  2,30 €
Hummus						      1 Stück		  2,30 €
Putenbrust, geräuchert				    1 Stück		  2,30 € 
Putensalami						      1 Stück		  2,30 €
Rote-Bete-Aufstrich					    1 Stück		  2,30 € 
Tomate und Mozzarella				    1 Stück		  2,30 €

Alle Preise sind 
Nettopreise und 
verstehen sich 
zuzüglich der 
gesetzlichen  

Umsatzsteuer.

START IN DEN TAG

Mindestabnahmemenge 5 Stück je Sorte  
Brötchenhälften aus qualitativen Gründen nur bis 14 Uhr erhältlich.
Saftkornbrotscheiben auch nach 14 Uhr bestellbar. 
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CANAPÉS ODER MINI-BRÖTCHEN MIT:                                                                                              

Brie							       1 Stück		  3,20 €
Frischkäse mit Radieschen				    1 Stück		  3,20 €
Gouda 						      1 Stück		  3,20 €	
Hummus						      1 Stück		  3,20 €
Putenbrust, geräuchert				    1 Stück		  3,20 €	
Putensalami						      1 Stück		  3,20 €	
Tomate und Mozzarella 				    1 Stück		  3,20 €	

Wir empfehlen: 3 Teile als Imbiss, 5 Teile als Sattmacher
	

FÜR ZWISCHENDURCH

CANAPÉS & MINI-BRÖTCHEN 

Mindestabnahmemenge 5 Stück je Sorte 
Canapés und Mini-Brötchen bestellbar zur Abholung ab 9:00 Uhr

Alle Preise sind 
Nettopreise und 
verstehen sich 
zuzüglich der 
gesetzlichen  

Umsatzsteuer.

6



Laugenkonfekt								        1 Stück		  0,90 €	
Laugenbrezel									        1 Stück		  1,80 €	 
Mexikostange 								        1 Stück		  2,30 €	
	
Handgemachter Börek, gefüllt mit Spinat und Weißkäse		  1 Stück		  3,40 €

Handgemachter Börek, gefüllt mit Weißkäse				    1 Stück		  3,40 €

Handgemachter Börek, gefüllt mit Kartoffeln				    1 Stück		  3,40 €

Mini-Snack-Burger aus Uruchi-Reis mit Hähnchenfleisch		  1 Stück		  2,50 €

Gözleme, herzhaft gefüllte Teigtasche mit Spinat und Weißkäse 		 1 Stück		  4,50 €

Gözleme, herzhaft gefüllte Teigtasche mit Kartoffeln			   1 Stück		  4,50 €

Gözleme, herzhaft gefüllte Teigtasche mit Weißkäse 			   1 Stück		  4,50 €
Mini-Weizentortilla	 mit Pulled Jackfruit					     1 Stück		  2,10 €
Mini-Weizentortilla mit Wok-Gemüse					     1 Stück		  2,10 €
Mini-Weizentortilla mit Hähnchenbrust					     1 Stück		  2,10 €
Tomate-Mozzarella-Spieß*							      1 Stück		  2,00 €
Tortilla-Röllchen, elsässisch inspiriert					     1 Stück		  2,10 €

Alle Preise sind 
Nettopreise und 
verstehen sich 
zuzüglich der 
gesetzlichen  

Umsatzsteuer.

HERZHAFTE SNACKS

FÜR ZWISCHENDURCH

HERZHAFTE SNACKS (FINGERFOOD) 

Mindestabnahmemenge 5 Stück je Sorte

7*Bestelleinheit: 20 Stk. (20, 40, 60, ...) 



Klein und Fein

GEBÄCK & MINIS

Mini-Donut 							       1 Stück		  1,10 €
Mini-Gugelhupf mit feiner Schokoladenglasur		  1 Stück		  1,50 €
Mini-Muffin							       1 Stück		  1,20 €	
Marmor-Sandkuchen					     1 Stück		  2,30 €	
Mini-Windbeutel		  				    1 Stück		  0,80 €
Quarkbällchen						      1 Stück		  0,90 €
Saftiges Bananenbrot, gemischte Auswahl		  1 Scheibe		  2,30 €  
(Kirsche-Mohn, SchokoladeNuss, Birne-Wallnuss, Blaubeere, Dreifachnuss)

Zitronen-Sandkuchen					     1 Stück		  2,30 €	 
 

DESSERT IM GLAS

Mascarponecreme mit Erdbeersoße			   Glas			   3,20 €  
Mousse mit Bourbon-Vanille und Schokosahne		  Glas			   3,20 €	
Mousse au Chocolat, auch vegan möglich			   Glas			   3,20 €			   

SÜSSE PAUSE 

GEBÄCK, DESSERTS & FEINE KEKSE
Alle Desserts im Glas haben eine Mindestabnahmemenge von je 10 Gläsern

Alle Preise sind 
Nettopreise und 
verstehen sich 
zuzüglich der 
gesetzlichen  

Umsatzsteuer.
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FEINE KEKSE

Dänisches Buttergebäck traditionell 			   Dose/500 g.   	 7,50 €

Dänisches Buttergebäck mit feiner Schokolade		  Dose/500 g.   	 7,50 €
	 							     
Walkers Shortbread mit Schoko, glutenfrei 		  140 g 	  		  6,00 € 
Klassische runde Butterkekse aus Schottland  
mit vielen groben Schokoladenstückchen
	 			 

Klein und Fein
SÜßE PAUSE 

GEBÄCK, DESSERTS & FEINE KEKSE

Alle Preise sind 
Nettopreise und 
verstehen sich 
zuzüglich der 
gesetzlichen  

Umsatzsteuer.

Für Ihre Kaffeetafel stellen wir gerne eine bunte 	 1 Stück		  2,20 €	 
Kuchen-Platte aus dem Tagessortiment zusammen,  
halbiert angerichtet						       
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Mindestabnahmemenge 5 Stück je Sorte:		

Gemüsesticks Kohlrabi mit Dip					     200 g		  3,50 €
Gemüsesticks Paprika mit Dip					     200 g		  3,50 €
Gemüsesticks Karotte mit Dip					     200 g		  3,50 €

Bauernsalat „Griechische Art“ 					     140 g	  	 2,60 €
Bulgursalat								        140 g	  	 2,60 €
Bunter, gemischter Salat						      100 g	  	 2,60 € 
Couscoussalat 	 						      140 g		  2,60 €
Mediterraner Nudelsalat 						      140 g	  	 2,60 €
Kartoffelsalat mit Ei							       140 g	  	 2,60 € 
Kartoffelsalat								       140 g	  	 2,60 € 
Quinoasalat mit Antipasti 						      140 g	  	 2,60 € 

Auf Wunsch servieren wir alle Salate portionsweise in dekorativen Schraubgläsern, 
für nur 0,45 € Aufpreis pro Portion.

Klein und Fein
FRISCH & LEICHT

HAUSGEMACHTE SALATE 
Mindestabnahmemenge 10 Portionen		

10
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Klein und Fein
WÄRMENDE PAUSE

HAUSGEMACHTE SUPPEN & EINTÖPFE (VEGAN)

ZUBEREITUNGSHINWEIS 
Unsere Suppen werden bewusst ohne Mehl zubereitet. So bleiben sie besonders leicht und bekömmlich und 
eignen sich auch für Gäste, die auf glutenhaltige Zutaten verzichten möchten. Bitte beachten Sie jedoch, dass in 
unseren Küchen Spuren von Gluten oder unbeabsichtigte Kreuzkontaminationen nicht vollständig ausgeschlos-
sen werden können. Daher sind unsere Suppen nicht für Personen mit Glutenunverträglichkeit oder Zöliakie 
geeignet. Wir bitten um Ihr Verständnis.

EINTOPF DES TAGES

Täglich frisch zubereitet - lassen Sie sich von unserem wechselnden Eintopf des Tages 
überraschen! Saisonal abgestimmt und voller Geschmack, ist unser Eintopf immer eine 
köstliche Wahl für Genießer.  
 
500 ml: 4,50€ 

	  
(Mindestabnahmemenge 5 Portionen)
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Kürbiscremesuppe mit Chili 					      
Süßkartoffel-Kokos-Cremesuppe mit Möhren	
Thai-Curry-Suppe mit Gemüse	
	 			 
	

Mindestabnahmemenge drei Liter je Suppe		

jeweils 
200 ml	 3,20 € als Vorsuppe
500 ml	 5,50 € als „Sattmacher“



Gemüse-Lasagne		   							       8,00 €	 	  

Linsen-Lasagne									         8,00 € 	 	

Rinderbolognese-Lasagne								        9,00 €	 	  

Spinat-Lasagne 	 								        8,00 €		

Klein und Fein
WÄRMENDE PAUSE

LASAGNE FRISCH AUS DEM OFEN

Alle Preise sind 
Nettopreise und 
verstehen sich 
zuzüglich der 
gesetzlichen  

Umsatzsteuer.

Frisch im Ofen gebacken und im Blech geliefert.  
Abnahme nur als ganzes Blech (12 Stück).
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BROT

Ganzes Fladenbrot, geschnitten in 12 Stücke 				     	 3,90 €
Ganze Baguettestange, geschnitten in ca. 20 Scheiben				   3,90 € 

DIPS

Aioli									         500 g	  	 6,60 € 
Kräuter-Dip								        500 g	  	 6,60 € 

AUFSTRICHE

Hummus								        500 g	  	 7,50 € 
Frischkäse mit Frühlingslauch					     500 g	  	 7,50 € 
Aufstrich von Roter Bete 						      500 g	  	 7,50 €  
Aufstrich von Gelben Linsen 					     500 g	  	 7,50 €

Klein und Fein
BROT & BEGLEITER

BROT, BAGUETTE, FLADENBROT, DIPS & 
AUFSTRICHE

Alle Preise sind 
Nettopreise und 
verstehen sich 
zuzüglich der 
gesetzlichen  

Umsatzsteuer.



Apfel 									         1 Stück	 0,90 €	
Birne									         1 Stück	 0,90 €	
Banane								        1 Stück	 0,90 €	
Pflaumen								        1 Stück	 0,60 €	
Physalis								        100 g		  3,60 €
Trauben blau/kernlos						      500 g		  4,90 €
Trauben weiß/kernlos						      500 g		  4,90 €

SAISONALE OBSTSORTEN
Mandarinen								        1 Stück	 0,60 €
Plattpfirsich 								        1 Stück 	 0,90 €
Pfirsich 								        1 Stück 	 0,90 €
Nektarine 								        1 Stück 	 0,90 €
Aprikose 								        1 Stück 	 0,60 €

Klein und Fein
VITAMINKICK

FRISCHES OBST 

Alle Preise sind 
Nettopreise und 
verstehen sich 
zuzüglich der 
gesetzlichen  

Umsatzsteuer.
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Softgetränke

Kaffee – Fairtrade (inkl. Zucker/Süßstoff) 					     1 Liter		 6,00 €

Sie können zwischen folgenden Milchsorten wählen: 	

 
Bio Vollmilch									        1 Liter		 3,00 €
Hafermilch 									         1 Liter		 3,00 €	
Lactosefreie Milch								        1 Liter		 3,00 €
Sojamilch 									         1 Liter		 3,00 €

Heißes Wasser mit Teeauswahl (inkl. Zucker/Süßstoff)			   1 Liter		 6,00 €
ein Liter Heißgetränk entspricht sechs kleinen Tassen						    

HEIßGETRÄNKE

KAFFEE & TEE 

Alle Preise sind 
Nettopreise und 
verstehen sich 
zuzüglich der 
gesetzlichen  

Umsatzsteuer..
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MINERALWASSER & SÄFTE  

Christinen Mineralwasser spritzig						      0,25 Liter	 1,40 €
Christinen Mineralwasser naturelle					     0,25 Liter	 1,40 € 

Christinen Mineralwasser still						      0,5 Liter/PET	 1,90 €
Christinen Mineralwasser medium						     0,5 Liter/PET	 1,90 €
Christinen Mineralwasser spritzig						      0,5 Liter/PET	 1,90 €

Granini-Saft Apfel								        0,2 Liter	 2,00 €
Granini-Saft Orange 	  						      0,2 Liter	 2,00 €
Granini-Saft Multivitamin							       0,2 Liter	 2,00 €

ERFRISCHUNGSGETRÄNKE MIT GESCHMACK

Fritz-Kola									         0,33 Liter	 1,90 €
Fritz-Kola zuckerfrei								       0,33 Liter	 1,90 €
Fritz-Limo Orange								        0,33 Liter	 1,90 €
Fritz-Limo Zitrone								        0,33 Liter	 1,90 €
Fritz-Limo Apfel-Kirsch-Holunder						      0,33 Liter	 1,90 €
Fritz-Spritz Apfelschorle 							       0,33 Liter	 2,10 €
Fritz-Spritz Rhabarberschorle						      0,33 Liter	 2,10 €

REGIONALE LIMONADEN (LIMOMENT)

Limoment Apfel-Minze							       0,33 Liter	 2,30 €
Limoment Apfel-Rose							       0,33 Liter	 2,30 € 
Limoment Birne-Grüntee							       0,33 Liter	 2,30 €

DURSTLÖSCHER

ALKOHOLFREIE KALTGETRÄNKE

Alle Preise sind 
Nettopreise und 
verstehen sich 
zuzüglich der 
gesetzlichen  

Umsatzsteuer..

Alle Kaltgetränke bieten wir Ihnen flaschenweise 			   Flasche/Stk.	
zur Kommission an.
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BIER		   	 	  						      Flasche/Stk.		

Aus der Bielefelder Braumanufaktur, das regionale Bier!
Bielefelder Pilsener, naturbelassenes Bier Plzeňer Brauart		  0,33 Liter	 2,10 €
Bielefelder Radler, Bier mit naturtrüber Zitronenlimonade		  0,33 Liter	 2,10 €
Bielefelder Abendrot, naturbelassenes, rötliches Kellerbier 		  0,33 Liter	 2,10 €
Bielefelder Freiheit, alkoholfreies, isotonisches Pilsener 		  0,33 Liter	 2,10 €

SEKT										          Flasche/Stk.

Schloß Biebrich, trocken				     			   0,75 l		  10,90 €
Ein trockener Sekt mit ausgewogenem Fruchtspiel und angenehmer Frische.
Cuvée aus klassischen Rebsorten.

Carl Jung Mousseux, alkoholfrei			    			   0,75 l		  10,90 €  
Die alkoholfreie, prickelnde Alternative für Sektliebhaber – Erfrischung und  
Genuss pur! Spritzig, frisch mit dezentem Duft, würzig und harmonisch im  
Geschmack.

WEIN		  								        Flasche/Stk.

Sauvignon Blanc QbA bio/vegan, trocken, Weingut Kesselring	 0,75 Liter	 13,90 €
Herbe Zitrusnoten, erdige Anklänge und eine Spur Holunder

Cabernet Sauvignon-Merlot QbA, bio/vegan, Weingut Kesselring	 0,75 Liter	 14,20 €
Rubinroter und vollmundiger Cuvee, Aromen von schwarzen Beeren und Cassis

PRICKELND & HOPFIG

BIER, SEKT & WEIN  
MIT UND OHNE ALKOHOL 

Alle Preise sind 
Nettopreise und 
verstehen sich 
zuzüglich der 
gesetzlichen  

Umsatzsteuer..
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MITTAGSPAUSE AUF DEM CAMPUS

SCHNELL, LECKER UND UNKOMPLIZIERT

PAUSCHALE PRO PERSON

BERECHNUNG NACH VERZEHR

1.

2.

Einfache Planung - fixer Preis (nur in der Mensa)	 12,50 €

Ihre Gäste bedienen sich an der Theke der Wahl und nehmen ein Wunschgetränk dazu.

Maximale Flexibilität für Ihre Gäste (in den Mensen und Cafeterien)		
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CAMPUS-BAG 1						      8,50 € ab 5 Paketen

Bagel belegt mit veganem Käse, dazu Mr. Tom Riegel, eine Packung  

Nuss-Frucht-Mix und Obst

	 							     
CAMPUS-BAG 2						      8,50 € ab 5 Paketen

Bagel belegt mit Putenbrust, dazu Kinder Bueno, eine Packung 

Nuss-Frucht-Mix und Obst

Unsere Lunchpakete erhalten Sie in einer stabilen Papiertüte  
und inklusive Serviette. 

UNTERWEGS 

LUNCHPAKETE TO GO 

Alle Preise sind 
Nettopreise und 
verstehen sich 
zuzüglich der 
gesetzlichen 

Umsatzsteuer.
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Raum 1.01 (95,4 m²)			  300,00 €/ganztägig
  
(ab 9:00 Uhr) 
Inklusive Endreinigung

VERANSTALTUNGSRÄUME AUF DEM CAMPUS

UNSERE RÄUME FÜR IHRE EVENTS

Balkon/
Raucher-
bereich

Tagungsraum 1.01

NORDLICHT

Bietet Platz für max. 35 Personen
 
Montags-Freitag 			   300,00 €/ganztägig
 
(ab 9:00 Uhr) 
Inklusive Endreinigung

TAGUNGSRAUM  
MORGENBREEDE 2-4

IM GEBÄUDE X
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BESTELLUNG			 
•	 Frühzeitige Planung: 

Viele unserer Artikel haben einen langen Liefervorlauf. Bitte bestellen Sie daher 
mindestens sieben Werktage im Voraus. Bei größeren Bestellungen kann sich die 
Lieferzeit entsprechend verlängern.

•	 Individuelles Angebot: 
Vor jeder Bestellung erhalten Sie von uns ein detailliertes Angebot mit 
Optionsdatum. Bis zu diesem Datum sind Änderungen und Anpassungen 
jederzeit möglich.

•	 Abholung leicht gemacht - an allen Standorten möglich: 
Das Catering erfolgt grundsätzlich zur Selbstabholung während der regulären 
Öffnungszeiten. Sie haben die Möglichkeit, jede unserer Einrichtungen als 
Abholort auszuwählen.

•	 Verbindlichkeit: 
Mit Ihrer Bestätigung wird das Angebot verbindlich. Bei kurzfristigen 
Stornierungen behalten wir uns vor, einen Teilbetrag in Rechnung zu stellen.  
 
	

		

SO GEHT’S

BESTELLUNG & KONTAKT AUF EINEN BLICK 

Christian Ruhmann: 0521 106-88715
Sandra Meinders: 0521 106-88712 

E-Mail: catering@stwbi.de

IHRE ANSPRECHPARTNER:INNEN 
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MEHR FÜR DICH 

GESCHIRR & CO.

GESCHIRR		

Teller flach, 24 cm					     pro Stück	 0,20 €
Teller für Dessert/Kuchen/Häppchen, 19 cm	 pro Stück	 0,20 €
Teller tief, für Dessert und Salat, 19 cm		  pro Stück	 0,20 €
Teller tief, für Suppe und Curry, 21 cm		  pro Stück	 0,20 €
Kaffeegedeck								       0,60 €
Kaffeetasse, Untertasse, Kaffeelöffel						    
Suppenset								        0,60 €
Suppentasse, Untertasse, Suppenlöffel						    
		
BESTECK		

Messer						      pro Stück	 0,20 €
Gabel							       pro Stück	 0,20 €
Kuchengabel						     pro Stück	 0,20 €
Suppenlöffel						      pro Stück	 0,20 €
Kaffeelöffel						      pro Stück	 0,20 €
			 
GLÄSER	 	

Glas, Wein 0,2 l (Rot- und Weißwein)			   pro Stück	 0,20 €
Glas, Sekt 0,1 l					     pro Stück	 0,20 €
Glas, Willibecher 0,2 l				    pro Stück	 0,20 €
Glas, Bierseidel 0,3 l					    pro Stück	 0,20 €
Glas, Karaffen 0,25 l					     pro Stück	 0,20 €
	
	
Die angegebenen Preise beziehen sich auf eine maximale Leihdauer von drei Tagen. Die 
Reinigung des Geschirrs ist im Preis inbegriffen. Für Bruch oder Verlust behalten wir uns vor, 
die entsprechenden Kosten in Rechnung zu stellen. 	 	

Alle Preise sind 
Nettopreise und 
verstehen sich 
zuzüglich der 
gesetzlichen  

Umsatzsteuer.
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MEHR FÜR DICH 

GESCHIRR & CO.

SONSTIGES ZUBEHÖR		

Stehtisch							       pro Stück	 9,00   €
Tischdecke für Stehtisch, weiß				    pro Stück	 5,50   €
Husse für Stehtisch, schwarz				    pro Stück	 5,50   €
Husse für Stehtisch, creme					     pro Stück	 5,50   €
Husse für Stehtisch, orange				    pro Stück	 5,50   €

Klapptisch für Buffetaufbau, 183 cm x 76 cm		  pro Stück	 8,00   €

Tischdecke, 130 cm x 160 cm, weiß			   pro Stück	 5,50   €
Tischdecke, 130 cm x 280 cm, weiß			   pro Stück	 10,50 €
Tischdecke, 210 cm x 180 cm, weiß			   pro Stück	 5,50   €
Tischdecke, 210 cm x 240 cm, weiß			   pro Stück	 5,50   €

Garderobenständer, 68 Haken				    pro Stück 	 12,00 €
		
		
		
	 	
Die angegebenen Preise beziehen sich auf eine maximale Leihdauer von drei Tagen.  
Die Reinigung ist im Preis inbegriffen. Für Bruch oder Verlust behalten wir uns vor, die 
entsprechenden Kosten in Rechnung zu stellen. 
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vegetarisch

vegan

Schwein

Geflügel

Fotos, Abbildungen: Studierendenwerk Bielefeld,
fotolia (Seite 14, © MissesJones/Fotolia;
Seite 17, © Gleb Semenjuk/Fotolia) 
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Studierendenwerk Bielefeld AöR 
 

Catering-Team 
Tel.: 0521 106-88 712/715

Morgenbreede 2 - 4
33615 Bielefeld

 
Postfach 102753
33527 Bielefeld

www.studierendenwerk-bielefeld.de


